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RYBI DUM

Vdzeni zdkaznici, pripravujeme Vdm jidlo az na Vasi
objednavku.

Upozornujeme Vds timto, Ze pri plné obsazenosti
restaurace miuiZete cekat od 30-60 min.

Moznost deétskych porci za 70% z ceny.
Vdha masa je uvedena v syrovém stavu.

Seznam alergenti

1.Lepek
pSenice, Zito, jeCmen, oves, spalda, kamut nebo jejich odriidy
2.Korysi -
3.Vejce

4.Ryby

5.Arasidy
podzemnice olejnd
6.S6ja

sojové boby

7.Mléko
8.Skordpkové plody @

mandle, liskové orechy, ské orechy, kesu orechy, pekanové orechy, para
orechy, pistdcie, makadamie

9.Celer ‘
10.Hofrcice
11.Sezam
sezamovd semena
12.0xid siricity a siricitany
13.VIci bob

lupina

14.Mekkysi




JIDELNI LISTEK

Predkrmy

50g Sunkovy zdvitek s kienovou slehackou /7/ 64,-K¢
1 ks Bruschetta zapecend s rajcetem, syrem /1,7/ 58,-K¢
Polévky

0,31 Haldasle - pikantni polévka z ryb /4,6,9/ 85,-Kc¢
0,31 Kureci vyvar s masem a nudlemi /1,3,6,9/ 48,-K¢
0,31 Cesnekovd polévka s vejcem a krutény/1,3,6,7,9/ 58,-Kc¢
0,31 Zelnacka /1,6,7,9/ 58,-K¢
Kapr

200g Kapr smazeny v trojobalu /1,3,4,7,9/ 178,-K¢
200g Kapr s paprikovou omdckou /4,7,9/ 213,-K¢
150g/150g Kapri chipsy s hranolkami a dipy /1,3,4,7,9,10/ 230,-K¢
Amur

150g/150g Amuri chipsy s hranolkami a dipy /1,3,4,7,9,10,/ 230,-Kc¢

Pstruh cely nad 200g se tictuje doblok

200g Mlyndfovo pochutndni -pstruh v kofenéném obalu /1,4,7,9/ 164,-Kc¢

200g Podoborsky dravec -pstruh na mdsle s kminem /4,7,9/ 164,-K¢
10g Doblok - nadvaha 6,-K¢
Rybi burger

100g/100g Sumci hamburger se zeleninou, opékacky a pikantni uhliky
/1,6,7,10,11 PR



Losos

200g Losos s celerovym pyré a bylinkovym mdslem /4,7,9/

200g Peceny losos na zeleniné ratatouille /4,7,9/

Candat

200g Candat s hrdaskovym pyré a bylinkovym mdslem /4,7,9/

200g Zadvitek s canddta se susenym rajcetem a holandskou
omackou/1,3,4,7,9,10/

Sumec
200g Sumci rizecky v trojobalu /1,3,4,7,9/

200g Sumec na grilu ,zeleném pepfri a grilovanouzeleninou
/4,7,9/

Krevety

200g Tygri krevety s cesnekem s bylinkovym mdslem a bagetkou
/1,2,7,9/

Rybi variace na teplé zeleniné (pro 20s)

400g prirodni losos, sumec, kapr, canddt na zeleniné

Kachna

Kachna v sous vide s bramborovym knedlikem a visnovu omdckou.
Jednd se o super velkou porci (ptil kachny) /1,3/

Kureci

150g’ Kureci prsa smaZend v trojobalu/1,3,7/

200g Grilovany kureci stehenni steak s bylinkovym dipem
/7,9,10/

200g Kureci stehenni steak se Zampionovou omdckou/7/

295,-K¢

320,-K¢

275,-K¢

286,-K¢

240,-K¢

295,-K¢&

295,-K¢

535,-K¢

530,-K¢

125,-K¢

148,-K¢

155,-K¢



Veprové

150g Veprové rizecky v trojobalu/1,3,7/

150g Spalik z veprové panenky s pepfovou omdckou
/1,7,10/

Bezmasé
300g Spaghetti s paprikovou omdckou /1,7,9/

100g-SmiazZeny syr gouda /1,3,7/

100g Camembert smazeny./1,3,7/

8ks Syrové polstarky /1,3,7/

Chutovky
8ks Pikantni-cedarové uhliky /1,7/
8ks Nugetky Camembert /1,3,7/

100g Topinka s pikantnimi veprovymi nudlickami a
cesnekem /1/

150g Smazené ancovicky,, grundle” /1,4,9/
150gT.ososové pikantni smazené kousky+-1,4,9/

150g Canddtové pikantni-smazené kousky /1,4,9/

150g Sumcové pikantni smaZené kousky /1,4,9/

170,-K¢&

196,-K¢

145,-K¢&
105,-K¢
125,-K¢&

105,-K¢

125,-K¢

135,-K¢

145,-K¢
86,-K¢
215,-K¢&

235,-K¢

214,-K¢



Salaty

150g Okurkovy saldt se smetanou /7/
150g Rajcatovy saldt s cibuli

200g Sopsky saldt s balkdnskym syrem /7/
200g Zeleninovd obloha

150g/100g Trhany saldt s Caesar dresinkem a kureci prsa
o /1,7,10/
Prilohy

200g Varené brambory s mdslem /7/
200g Mackané brambory s anglickou slaninou a cibuli

200g Pecené batdty s tymidnem

200g Bramborovy saldt (v zimnim obdobi) /3,9,10/
150g Hranolky

150g Opékacky -smazZené

150g Tepla zelenina /7/

1ks Bageta /1/

1ks Bageta s bylinkovym mdslem/1,7,9/
1ks Topinka s cesnekem/1/

60g Kecup

60g Tatarskd omdcka /3,10/

60g Ddbelskd omdcka /3,10/

60g Jogurtovy dip s koprem a cesnekem /6/
60g Sweet chilli

60g Barbecue omdcka /6/

Deserty

2ks Palacinky s ovocem, bortivkovou omdckou, slehackou
a cokoldadou /1,3,7/

1ks Teply jablecny striidl se slehackou a cokolddou /1,3,5,7,8,11/

1ks Bortivkovy zmrzlinovy pohdr s cokolddou a slehackou /7/

1ks Ovocny zmrzlinovy pohdr s cokolddou a slehackou /7/

49,-K¢
45,-K¢
91,-K¢
55,-K¢
152,-K¢

38,-K¢
49,-K¢
49,-K¢
49,-K¢
49,-K¢
49,-K¢
42,-K¢
17,-K¢&
25,-K¢
20,-K¢&
20,-K¢
20,-K¢
20,-K¢&
20,-K¢
20,-K¢&
20,-K¢&

85,-K¢

68,-Kc
76,-K¢
86,-K¢

1ks Horké maliny, zmrzlinovy pohdr s cokolddou a slehackou /7/ 105,-K¢



NAPOJOVY LISTEK

Nealkoholické ndpoje

0,331 Mattoni- jemné perlivd

0,331 Remequelle/ neperlivd/ citronovd trdava
0,331 Coca-Cola

0,331 Fanta- pomeranc
0,251 Kinley Tonic/ zdzvor
0,33l Sprite

0,251 Cappy

0,11 Kofola cepovand

0,41 Bezva limca

0,51 DZbdnek vody s citronem a mdtou

) TELPE NAPOJE
Kava ILLY

7g Tureckd

78 Ristretto

78 Espresso

7g Cappuccino/7/

7g Café Latté/7/

7g Videnskad /7/

7g AlzZirskd/7/

7g Ledovd- bez zmrzliny/7/
1ks Mléko do kavy/7/
25g Horkd cokoldada/7/8/
0,21 Horky dzZus

1ks caj ( dle aktudlni nabidky )
0,21 Svarené vino-bilé ,Cervené/12/

28,-K¢
42,-K¢
42,-K¢
42,-K¢
42,-K¢
42,-K¢
42,-K¢
10,-K¢
79,-K¢
30,-K¢

49,-K¢
49,-K¢
49,-K¢
68,-K¢
78,-K¢
65,-K¢&
88,-K¢
79,-K¢

6,-K¢
89,-K¢
50,-K¢
45,-K¢
60,-K¢&






Aperitivy

0,11 Cinzano Bianco/12/ 45,-K¢
0,11 Garone Cherry/12/ 50,-K¢
0,251 Martini Fiero/12/ 119,-K¢
Sekty

0,71 Bohemia Sekt/12/ 245,-K¢
0,71 Bohemia Sekt nealkoholicky 245,-K¢&
0,71 Prosecco 245,-K¢
Pivo cepované

0,51 Radegast svétly 12°/1/ 48,-Kc
0,31 Radegast svétly 12°/1/ 38,-Kc
0,51 Birell- nealkoholicky/1/ 45-K¢

0,31 Birell- nealkoholicky/1/ 34,-Kc¢
Pivo ldhvové

0,51 Pilsner Urquell 44,-K¢
0,51 Velkopopovicky Kozel cerny 37,-Kc
0,51 Birell nealkoholicky svétly- polotmavy 37,-K¢
0,51 Birell ovocny plech (dle denni nabidky) 43,-K¢

Chutovky nejen k pivu a vinu

1ks Tycinky syrové 30,-Kc

1ks Chipsy 40,-K¢

1ks Kesu, Mandle 50,-Kc¢



VINNY LISTEK

Rozlévané vino

0,21 Veltlinské zelené /12/
0,21 Modry Portugal /12/ dle aktualni nabidky

Moravskd zemskd rocnikovd vina bila 0,751 /12/

Chardonnay polosladké

Vev,

elegantni kyselinkou. Skvéle chutnd k rybdm, polévkdm a omdckdm.

Rulandské sedé polosuché

Vino z Francie zlatozluté barvy s plnou decentni korenitou viini, s nizsim
obsahem kyselin. Vhodné k hutnéjsim tipravdam driibeze, rybdm a desertiim.

Tramin cerveny polosuché

Vino s typickym aroma cajové riiZe, citrusovych plodii a skorice.Toto vino
md plnou, korenitou chut s nizsim obsahem kyselin.

Sauvignon suché

Vino svétle zelenoZluté barvy,s typickou viini cerného rybizu, angrestu a
kopriv, s plnou chuti minerdlnimi tény a svezi kyselinkou.

Moravskd zemska rocnikovd vina riizové 0,751 /12/
Zweigeltrebe rosé polosladké

Vino svétle riizové pripominajici cerstvé jahody. Je prijemné jemné a
nechybi mu prijemnd kyselinka. Hodi se k téstovindm a zelnym saldtiim.

Moravskad zemskd rocnikovd vina cervend 0,751 /12/

Cabernet moravia polosuché

Tato odriida poskytuje kvalitni plnd vina s tmavé grandtovou barvou,
jemné kabernetové aroma a specifickou chut.

Rulandské modré suché

Odrtda s malym hroznem poskytuje vina s cihlové Cervenowbarvou,
sametovou chuti a viini. Stdrim nabyvd na jakosti.

Moravské vino privlastkové cervené 0,754/ 12¢

Zweigleltrebe vybér z hroznii polosuché

Tmaveé grandtovd barva s fialovym odleskem a prijemnym obsahem trislovin

je typickd pro tuto odrudu. Ocekdvejte prijemnou chut suseného ovoce.

50,-K¢

50,4Ke

199,-K¢

199,-K¢

199,-K¢&

199,-K¢

199,-K¢

199,-K¢

199,-K¢

299,-K¢



Moravska vina privlastkovd bila 0,751 /12/

Rulandské bilé pozdni sbér polosladké 299,-K¢

Vino svétle zluté barvy s neutrdlni mandlovou chuti. Svym delsim zrdnim nabyvd na kvalité
a dostdvd svou typickou chut a buket. Hodi se k divociné ale i k rybdm a mékkym syrim
s bilou plisni.

Ruladské sedé pozdni sbér polosuché 299, -K¢

Vino s neutrdlni viini a chuti. Vyznacuje se plnosti, decentnosti a vyssi barevnosti. Hodi se k rybim
specialitam, driibezi, tvrdym syriim a nebo k téstovindm se smetanovym zdkladem.

Ryzlink vlassky pozdni sbér suché 299,-Kc

Vyrazné ovocné aroma je doplnéno jemné medovou chuti s prijemné svézi kyselinkou. Vino je
lahodné a odriidoveé vyzrdlé.

Tramin cerveny pozdni sbér polosladké 299,-K¢

Labuzniky vyhleddvané vino pripomind viini rozkvetlych ruzi. V chuti ocekdvejte koreni, med
i exotické ovoce. Pro nizky obsah kyselin patri mezi lahtidky.

Pdlava vybér z hroznii polosladké 359,-Kc¢
Pdlava vznikd krizenim odrtid Miiller Thurgau a Tramin. Vino je aromatické a chut
uhlazenéjsi. Vysokd cukrnatost hroznii byla dosazena delsim zrdnim na keri. Lehce korenéné

intenzivni aroma vyzrdlé Pdlavy prijemné podtrhuje zlatavd barva a vyssi obsah zbytkového
cukru.

Rybi Diim s.r.o.

Karvinskd 381, 735 61 Chotébuz
1CO:27767965

www.rybidum.cz, Email: rybidum@centrum.cz
Rezervace tel: 558 712 405, 774 712 413

U nds najdete:

Prodejna ryb
Obri akvdria
Restaurace- Sdl na akce

Ubytovdni



